C'est du producteur a l'assiette !

La cantine se fournit exclusivement a
I"épicerie et travaille dans une démarche « zéro déchet ».

Cote cuisine :

2 Acquisition des gestes  professionnels  (hygiéne,
organisation)

Participation a la fabrication des repas

Gestion des tables

Relations client-es

Entretien-rangement de la cuisine
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Coté salle:

< Préparation de la salle (dressage, noter le menu...)
< Accueil des client-es,

< Prise de commandes

< Service des plats

2 Entretien-rangement de la salle.

[Qa vous intéresse ? )

Voici |'adresse : alimentation@coopSpour100.com

Mise en valeur et entretien des espaces extérieurs de la Coop.

< Plantation et aménagement des espaces
< Entretien des outils
2 Gestion du compost...

[(;a vous intéresse ? )

Voici I'adresse : gtjardin@coopSpour100.com
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